nickut

catering

Diitassistent / Lebensmitteltechnologe / Okotropho-
loge fur den Bereich Qualitatsmanagement (m/w/d)

Wir sind eines der fihrenden Cateringunternehmen fir Gemeinschaftsverpflegung im Bergi-
schen Land. Taglich beliefern wir Kitas, Schulen, Seniorenheime und Krankenhauser mit ge-
sundem, frischem Essen und hochwertigen Menu-Komponenten. Unser Erfolg beruht auf Qua-
litdt, Zuverlassigkeit und einer ausgepragten Dienstleistungsorientierung.

Was macht Sie so besonders?

Bei der nickut catering GmbH sind Sie nicht nur Mitarbeiter im Qualitdtsmanagement. Sie sind
auch das Gesicht des Unternehmens und mit daftir verantwortlich, dass die frisch zubereiteten
Speisen termingerecht und in Top Qualitdt zum Kunden gelangen. Teamgeist und ein hohes
Maf an Verantwortungsbewusstsein zeichnet Sie aus. |hr Auftreten ist jederzeit freundlich und
serviceorientiert.

Was wir von lhnen erwarten:

e Sie verfligen Uber ein abgeschlossenes Studium der Okotrophologie, Lebensmitteltechno-
logie, Lebensmittelchemie, Diatassistent oder einen Meisterabschluss im Bereich Lebens-
mittelverarbeitung mit dem Wunsch nach persoénlicher Weiterentwicklung.

e Winschenswert: Erfahrung im Qualitatsbereich eines produzierenden Lebensmittelunter-
nehmens.

e Sie bringen sehr gute Kenntnisse in HACCP-Anforderungen und dem aktuellen Lebens-
mittelrecht mit.

e Sie lieben es, jeden Tag Neues zu erlernen und tber den Tellerrand hinauszublicken.

e Sie sind zuverlassig, kundenorientiert und sehen sich als Teil des gesamten Teams.

e Teamgeist und ein hohes Mal an Verantwortungsbewusstsein zeichnen Sie aus.

o |hr Auftreten ist jederzeit freundlich und serviceorientiert.

e Sichere Kenntnisse von MS-Office Programmen und eines Warenwirtschaftssystems.



Was sind lhre Aufgaben:

Umsetzung der HACCP-Anforderungen im lebensmittelverarbeitenden Betrieb Gberwachen
und Koordination von KorrekturmaRnahmen inkl. der Uberpriifung der Dokumentation.
Pflege und Weiterentwicklung des Qualitdtsmanagementsystems.

Kennzeichnung von produzierten Waren, Allergenen etc.

Bearbeitung von Reklamationen.

Koordination und Durchflhrung von Lebensmittelproben und Beurteilung der Ergebnisse.
Vorbereitung und Mitwirkung bei verschiedenen Auditierungen.

Durchfiihrung von Schulungen und Unterweisungen.

Was wir lhnen bieten:

Das Mitwirken in einem starken Team und einem erfolgreichen Unternehmen mit tGber 25
Jahren Erfolgsgeschichte.

Sorgfaltige Einarbeitung in die Ihnen Ubertragenen Aufgaben und kontinuierliche Begleitung
durch erfahrene und hochqualifizierte Kolleginnen und Kollegen.

Individuelle Forderung ehrgeiziger Mitarbeiter/-innen.

Wenn Sie sich bei uns bewerben mochten, freuen wir uns auf Ihre Bewerbung. Bitte senden
Sie uns |hre ausfiihrlichen Bewerbungsunterlagen mit Lebenslauf, Bild und Zeugnissen zu.
Bei Ubersendung per E-Mail fassen Sie die Unterlagen bitte in einer Datei zusammen.
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