nickut

catering '

Zertifikate

Stand 10/2020

nickut catering gmbh
IndustriestraBBe 91-93 Tel: 02174 894213-0 info@nickut-catering.de
51399 Burscheid Fax:02174 894213 -179 www.nickut-catering.de




G201 4080 A4 @ TUW, TUEY und TLW sind eingatragene Marken E're Mutzung uad Yerwendung sedar der vorrer gen Zustinrrrurg

Zertifikat

Prifungsstandard Ausgezeic h nete

Gemeinschaftsgastronomie
Kategorie KiTa & Schulverpflegung

Zerttifikat-Registrier-Nr. 01 991 1500132

Unternehmen: Uwe Nickut
Catering & sl by -
“Twe N Catering & Schulverpflegung
DNy Industriestralie 93
D - 51399 Burscheid
Geltungsbereich: Das Unternehmen hat die Uberprifung der Gemeinschafts-

gastronomie nach dem Zertifizierungskonzept der Hochschule
Niederrhein im April 2018 bestanden und wurde mit der
héchsten Stufe Premium von drei Stufen bewertet. Es wurde
ein Auskunftsverfahren, ein Belegverfahren und ein Audit
durchgefiihrt. Die gestellten Anforderungen wurden zu

95 Prozent erfilllt.

Bewertungsbereiche: Vollwertigkeit des Angebots, Abwechslung und Vielfalt, Hygiene,
Prozessgestaltung, Okologie, ArbeitsschutzmafZnahmen,
Akzeptanz, Schulungen, Kommunikation und Service.

Premium

Giltigkeit: Dieses Zertifikat ist glltig vom 23.04.2018 bis zum 22.04.2021.

30.04.2018

h Hochschule Niederrhein

Universty of Applled Sclences

T{W Rheinland Cert GmbH
Am Grauen Stein - 51105 Koéln

www.tuv.com ) A TUVRhe|nIand®

Genau. Richtig.




Dem Unternehmer auszustellende Bescheinigung gemaB Artikel 29(1)
der Verordnung (EG) 834/2007

Nummer der Bescheinigung: 73096-35150

2,

Name und Anschrift des Unternehmers:

Uwe Nickut Catering GmbH
Industriestrae 91 - 93
51399 Burscheid

Haupttatigkeit:
Verarbeitung, Aufbereitung

4.

Erzeugnisgruppen/Tatigkeit:

Verarbeitete Erzeugnisse:
Komponenten aus Zutaten aus dkologischer
Landwirtschaft

8.

Glltigkeitsdauer:

Verarbeitete Erzeugnisse:
vom 20.06.2019 bis 31.03.2021

a

3

Name, Anschrift und Codenummer der
Kontrollstelle/Kontrollbehorde:

QC&I GmbH

" Gleueler StraBe 286

D-50935 Kéin
Geschaftsstelle:

TiergartenstraBe 32
D-54595 Prim
DE-OKO-013

g,

definiert als:

Bkologische/biologische Erzeugnisse

7.

Datum der Kontrolle/n:

07.05.2019

Diese Bescheinigung wurde auf Basis von Artikel 29 (1) der Verordnung (EG) 834/2007
und der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 ausgestellt. Das angegebene Unternehmen hat

seine Tatigkeiten der Kontrolle unterstellt un

vorgenannten Verordnungen.

Pram, 09.07.2019
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Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrung e. V.

ZERTIFIKAT

Die Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) bestétigt der

G

nickut catering GmbH
Industriestrafle 93
51399 Burscheid

dass das zertifizierte Angebot, das in der Produktionskiiche fiir die Verpflegung
in Kindertagesstatten produziert wird, den Uberpriften Kriterien des
.DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder"
im Zeitraum von jeweils 4 Wochen entspricht und damit eine erndhrungsphysio-
logisch ausgewogene Mittagsverpflegung gewéhrleistet. Uberprift wurden die
Qualitatsbereiche:

* Lebensmittel einer Mittagsverpflegung (Qualitat und Haufigkeiten)
* Speisenplanung und -herstellung

* Hygieneaspekte / rechtlicher Rahmen / QM-System.

Das Zertifikat behalt seine Gultigkeit langstens bis zum 30.06.2021.

Dr. Kiran Virman Bonn, am 06.05.2020
Geschaftsfuhrerin der DGE



Deutsche Gesellschaft fiir Ernahrung e. V.

ZERITIFIRKAT

Die Deutsche Gesellschaft fur Erndhrung e. V. (DGE) bestétigt der

G

nickut catering GmbH
IndustriestraBe 93
51399 Burscheid

dass das zertifizierte Angebot, das in der Produktionskiche fir die Verpflegung
in  Schulen produziert wird, den (Oberpriften Kriterien des
,DGE-Qualitatsstandard fur die Schulverpflegung” im Zeitraum von jeweils 4
Wochen entspricht und damit eine ernahrungsphysiologisch ausgewogene Mit-
tagsverpflegung gewahrleistet. Uberprift wurden die Qualitatsbereiche:

* Lebensmittel einer Mittagsverpflegung (Qualitat und Haufigkeiten)
« Speisenplanung und -herstellung

* Hygieneaspekte / rechtlicher Rahmen / QM-System

Das Zertifikat behalt seine Gultigkeit [angstens bis zum 30.06.2021.

B
Dr. Kiran Virmani Bonn, am 06.05.2020

Geschéftsfilhrerin der DGE



DI IIdE L ABORATORIUM

Lot

Zur Sicherung der Produktqualitat und der Hygiene werden von uns
seit Dezember 2009 in der

Uwe Nickut Catering GmbH
Industriestr. 91-93
51399 Burscheid

= monatlich Speiseproben mikrobiologisch untersucht
und
= dreimonatlich mikrobiologische Kontrollen der Reinigung durchgefihrt.

Ergebnisse im Jahr 2019:

Speisenproben Reinigungs-/Desinfektionsleistung

gute bis sehr gute Ergebnisse gute bis sehr gute Ergebnisse

Die Uwe Nickut GmbH fuhrt betriebliche Eigenkontrollen wie Warenein-
gangsprufungen, Temperaturmessungen und Reinigungskontrollen nach den
Grundsatzen des HACCP-Konzeptes gemaR Verordnung (EG) Nr. 852/2004
Uber Lebensmittelhygiene ordnungsgemaf durch.

Die Mitarbeiter der Uwe Nickut GmbH werden von uns gemaR Verordnung
(EG) Nr. 852/2004 Anhang Il Kapitel XII in Fragen der Lebensmittelhygiene
und gemaR § 43 Infektionsschutzgesetz regelmaBig geschult.

Neukirchen-Vluyn, im Marz 2020

Dr. Berns Laboratorium

GmbH & Co.KG ‘Dieses Zertifikat ist ein Jahr gultig.

Bendschenweg 36

47506 Neukirchen-Viuyn Die oben aufgefuhrten Analysen werden in unserem

Tel. 02845/9845-0 nach DIN EN ISO/IEC 17025:2005 akkreditierten Laboratorium durchgefihrt.

Fax 02845/9845-169

mail info@drberns.de
web www.drberns.de



