NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN
14. bis 18. September 2026
KW 38

MAHLZERT

Imbiss Restaurant

by nickut catering %

Montag Montag bis Freitag:

SZEGEDINER GULASCH

vom Schwein; mit Sauerkraut

und Salzkartoffeln 890 HAUSGEMACHTE FRIKADELLE

mit Zwiebelsauce, Kartoffel-
Mohrenstampf und kleinem

Dienstag gemischten Salat 7 90€
™ ,

HAHNCHENSCHNITZEL ,,PICCATA®
mit Spiralnudeln und Tomaten- PENNE "ARRABBIATA“

sauce
8 90 mit Bohnensalat
y €

190¢
Mittwoch @

HAUSGEMACHTE LASAGNE
8,90<
KNUSPRIGES HALBES HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites
190<

und grinem Salat

Freitag

GOLDBARSCH IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce,
9,90<

Gemiuse und Salzkartoffeln

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Tagesaushang im Bistro.

Mahlzeit Tel.: 02174 894 213-10 Mo. - Fr. 11:00 -14:30 Uhr Preisein EUR nkl. MwSt.
by nickut catering info@nickut-catering.de Verfligbar solange der Vorrat r ht
www.bergischlaender.de Druckfehlerund Preisanderung orbehalte



