NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

1.und 5. Juni 2026
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MAHLZERT 0

Imbiss Restaurant

r “N

by nickut catering

Montag Montag bis Freitag:

PENNE , BOLOGNESE'
790 HAUSGEMACHTE FRIKADELLE

mit Pfeffersauce, Pfannengemiise

Dienstog und Kroketten 7’ 9 U€
SPARERIBS

1t B8Q Sauce, Wedges - GNOCCHI IN SPINAT-
50 | RAHMSAUCE
mit Tomatensalat 7’50€

Mittwoch

HAUSGEMACHTER
SCHASCHLIKSPIESS

vom Schwein, mit Pommes frites 7 5 0
und Krautsalat y €

Donnerstag

FEIERTAG

Freitag

GOLDBARSCH IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce,
9,90<

Gemiuse und Salzkartoffeln

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Tagesaushang im Bistro.

Mahlzeit Tel.: 02174 894 213-10 Mo. - Fr. 11:00 -14:30 Uhr Preise in EUR inkl. MwSt.
by nickut catering info@nickut-catering.de Verfligbar solange der Vorrat reicht.
www.bergischlaender.de Druckfehler und Preiséanderungen vorbehalten.



