NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

2. bis 6. Februar 2026

KW 06

Montag

PENNE IN FEINER
LACHS-SAHNE-SAUCE

mit norwegischem Lachs

8,90

by nickut catering

Dienstag

HACKBRATEN

mit Salzkartoffeln, Rahmkohlrabi
und Bratensauce

1,90¢

Mittwoch

GEZUPFTE GANSEBRUST
& -KEULE

mit Knddel und Rotkohl

9,90

Donnerstag

HALBES
HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites 7 90
und Salat y €

Freitag

GOLDBARSCH
IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce,
Gemise und Salzkartoffeln

9,90

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Tagesaushang im Bistro.
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MAHLZERT

Imbiss Restaurant

Montag bis Freitag:

PUTENGESCHNETZELTES

in Champignonrahmsauce
mit Reis

1,90
RAVIOLI MIT GEMUSEFULLUNG

mit Tomaten-Ricotta-Sauce
190e

LINSENEINTOPF

mit Bockwurst vom Schwein

Mahlzeit Tel.: 02174 894 213-10
by nickut catering info@nickut-catering.de
www.bergischlaender.de

o.-Fr. 11:00 - 14:30 Uhr Preise in EUR inkl. MwSt.

Verfligbar solange der Vorrat reicht.

Druckfehler und Preiséanderungen vorbehalten.



