NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

24.03. -28.03.2025

®
KW 13 E ’

MAHLZERT

Imbiss Restaurant

s

by nickut catering

MONTAG-FREITAG:

GERICHTE DER WOCHE:

MONTAG 24.03.2025

RINDERFILET- PFANNEN-
GESCHNETZELTES GYROS

in Pfefferrahmsauce, mit 9 50 € vom Schwein, mit Tsatsiki, 7 90 €
Kartoffelgratin und buntem Salat ! Pommes frites und Krautsalat ’

EINTOPF DER WOCHE:

DIENSTAG 25.03.2025

CORDON
BORSCHTSCH-
BLEU EINTOPF

vom Schwein, mit Rahmsauce, 7 90 €
Buttergemuse und Kroketten ! herzhafter Rindfleisch-Eintopf, 7 50 €
mit Roter-Bete und Sauerrahm ’

MITTWOCH 26.03.2025

GEBRATENE
NUDELN s

mit frittierten Hahnchenstreifen, 7 50 €
Gemiuse und siiR saurer Sauce !

DONNERSTAG 27.03.2025

HALBES
HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites
und Salat 7’90 €
FREITAG 28.03.2025

GEBACKENER
SEELACHS

mit Remouladen-Sauce, Gemiuse
und Salzkartoffeln 7’90 €

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Tagesaushang im Bistro.

Mahlzeit Tel.: 02174 894 213-10 Mo. - Fr. 11:00 -14:30 Uhr Preise in EUR inkl. MwSt.
by nickut catering info@nickut-catering.de Verfligbar solange der Vorrat reicht.
www.bergischlaender.de Druckfehler und Preisanderungen vorbehalten.





