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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Cordon Bleu Eier Omelette Raviolini ,,Formaggio” | Gefliigelhacksteak Seelachsfilet
T vom Hahnchen dazu Salzkartoffeln kleine Nudeltaschen dazu Langkornreis ,Millerin Art“
Z dazu Kartoffelpiree und Schnittlauchsauce mit einer Gemusefillung, | und Ajvarsauce dazu Salzkartoffeln <
< und feine Erbsen in dazu eine Kase Sahne und Dillsauce
= Rahmsauce Sauce
)
&
American Pancakes | Tomatencremesuppe | Mini Kase Rosti Friihlingsgemiise Valess-Geschnetzeltes
5 kleine amerikanische mit Gemusewdrfeln Wiirfel Eintopf ,Hawaii“ vegetarisches
0 ; .. . .
= Pfannkuchen, (Karotte, Porree, Zwiebeln, | dazu Blumenkohlgemiise | mit Karotten- und Geschnetzeltes (auf Milch-
E dazu warmer Sellerie) und (IICIgy y natur und Sauce Kartoffelwiirfeln, feinen Basis) in fruchtiger Curry
o Pflaumenkompott , dazu ein/ Hollandaise Markerbsen und Sauce mit Ananas, dazu
> knuspriges Brotchen 3 Brechbohnen, e Langkornreis
= dazu ein Brotchen nie
- CI[ONEBEN , Alfredo” — BIO Nudeln mit fruchtiger Tomatensauce und Gemiisewiirfeln (Porree, Karotte, Sellerie),
oz dazu geriebener Hartkase
Qs
Ha!Jsgemachter ‘n!! Gar.tc.ensala'.c (Eljc,berg, ‘:‘ Vanillepudding Griiner Bohnensalat ‘i‘ Ha.!Jsgemachter ‘i‘
- E Heidelbeer Quark Endivie, Radicchio) - Méohrensalat
< g uw mit Honig Kriuter
— o (7] .
g o E Dressing
frisches Obst ‘n?‘ oder frisches Obst oder frisches Obst \ngl oder frisches Obst oder Miisliriegel Schokolade
A : f%) Allergenfreie Essen:
‘* Tel: 02174 - 894 213 28 / Fax: 02174 - 894 213 177 / E-Mail: ari@nickut-catering.de
E * kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-013 gemdpf der Verordnung (EG) Nr. 834/2007
!!‘ Info: Tdglich haben Sie die Méglichkeit ergdnzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!
ﬂ o Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kénnen wir Kreuzkontamination nie vollsténdig ausschliefSen. Weitere Informationen kénnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen.
= Bei der Speisenplanung wird der ,,DGE-Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,,DGE-Qualitéitsstandard fiir die Schulverpflegung” berticksichtigt.
Die von der Deutschen Gesellschaft fii dhrung e.V. zertifiziert Meniilinie ist mit dem DGE-Logo ﬁi‘jgeken ichn
p o l > R e e Lot 9 _




